
und Schlemmerplatten ToGo

Weihnachtsbuffet im Restaurant

am 25. und 26.12.2023
09435 2239

mail@restaurant-miesberg.de

Klosterstraße 4, 92521 Schwarzenfeld

nur  M ittags  von 11bis14 Uhr  

Rechtzeitig
vorbestellen

Festtagsmenüs
Zu den Feiertagen haben 
wir uns ganz besondere 
Highlights für Sie einfallen 
lassen. 

Wir verwöhnen Sie mit 
unserem reichhaltigen 
Weihnachtsbuffet. 

Zusätzlich bieten wir Ihnen  
wieder unsere Schlemmer-
platten ToGo an. 

Platte 1
BBQ – Grillplatte für 2 Personen     36,90 €
300 g Roastbeef vom Simmentaler Weiderind 
Hausgemachtes Pulled Pork
Grobe Bratwurst von der Schwäbischen Alb
Schweinefilet mit Steakpfeffer
Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln 
Hausgemachter Coleslaw
BBQ Dip

Platte 2
Burger Box für 2 Personen 32,90 €
2 Burger mit je 200 g Fleisch vom Simmentaler Weiderind 
mit Cheddar Käse BBQ – Soße, Tomate, Gurke,  
Rote Zwiebel & Blattsalat 
Zweierlei Pommes frites
Marinierten Chicken Wings 
Knusprige Onion Rings 
Hausgemachter Coleslaw

Miesberg Burger 10,50 € 
200g Fleisch vom Simmentaler - Weiderind mit gebratenem   
Bauchspeck, geschmorten Zwiebeln, Speck-Mayo,  
Blattsalat, Gurke und Tomate

Cheeseburger 10,50 €
200g Fleisch vom Simmentaler - Weiderind gratiniert mit Alpenkä-
se und Frischkäse, Speck-Mayo, Paprika-Tomatensalsa, Blattsalat, 
Gurke und Tomate

Wiesen Burger 10,50 €
200g Fleisch vom Simmentaler - Weiderind, gebratene 
Steinchampignons, Bergkäsecreme, Wildkräuter-Mayo, 
Blattsalat, Gurke und Tomate

Hähnchen Burger  10,50 €
Bio Hähnchenbrust im Knuspermantel, mit 
Paprika-Tomatensalsa, Blattsalat, Gurke und Tomate

Pulled Pork Burger      10,50 €
saftig geschmorte Schweineschulter, gerupft, mit 
BBQ- Soße, Blattsalat, Gurke, Tomate und Zwiebel 

Falafelburger 11,50 €
mit gebackenem Falafel mit Käse gratiniert, Paprikasalsa, 
Erbsenragout Blattsalat, Gurke und Tomate 

Rösti Burger                                                12,50 €
200g Fleisch vom Simmentaler - Weiderind, knuspriger 
Rösti, Käse, Speck-Mayo, Blattsalat, Tomate und Gurke

Alle gekennzeichneten Burger auch Vegetarisch möglich!                                               

Pommes frites 3,50  € hausgemachte Wedges 4,00 € 
Süßkartoffelpommes 4,00  € gebratenes Gemüse 4,00 € 
Steakhouse Pommes 4,00  € Hähnchensticks  6,00 €
Dreierlei Pommes 6,00  € Mozzarellasticks 5,00 €
Chilli-Cheese-Fries  6,00  €    Chicken Nuggets 5 Stück  4,50 € 

DIP´s - 1,50 €
BBQ-Soße, geräucherte Speckmayonnaise, Sour Creme, 
Mango-Curry Dip, Salsa, Aioli   

Silvester 2022Silvester 2023
Abholung am 31.12. von 17 - 20 Uhr

Restaurant geschlossen!



Weihnachtsbuffet
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Getränkebuffet (Selbstbedienung)
Im Preis enthalten ist eine große Auswahl verschiedener 

Softgetränke, Biere und Weine

Vorspeise
Auswahl verschiedener Rohkostsalate und Blattsalate 

Verschiedene Dressing 
Auswahl kleine Vorspeisen 

Suppe
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen 

Kartoffel-Lauchsuppe 

Hauptgang
Tranchierte Ente von der Ostalb

Hirschedelgulasch mit Preiselbeeren 
Schweinefilet im Ganzen gegart mit Champignonrahmsoße 

Ofenfrischer Braten vom Buffet 
Auswahl verschiedener Schnitzel und Cordon bleu 

BBQ – Schweinerücken im Ganzen gegart 
Edelfische

Gebratene Schupfnudeln 
Kartoffelknödel

Knöpfle mit gerösteten Haselnüssen
Pommes frites 

 
 

Speckrosenkohlgemüse 
Winterschmorgemüse 

Hausgemachtes Apfelrotkraut

Frische Pasta mit Kürbis und Tomate und Nüssen 
Wildreisrisotto mit gebackenen Falafeln und Ziegenkäse

Dessert
Verschiedene Köstlichkeiten aus unserer hauseigenen Patisserie 

Auswahl kleiner Törtchen 
Creme Eis Station

Preis / Erwachsener 37,50 € mit Getränken nur 
mit Kartenvorverkauf

Kinder 0-3 Jahre 6,50 € | 4-7 Jahre 11,50 € | 8-12 Jahre 17,50 € 
ab 13 Jahre voller Preis

Platte 1 (für 2 Personen) 35,90 €

½ Bauernente von der Ostalb 
Schweinemedaillons gebraten  
Schweinerückenscheiben 
4 St Kartoffelknödel 
In Butter gebratene Schupfnudel
Apfelrotkraut  

Platte 2 (für 2 Personen)  33,90 €

Ofenfrischer Braten  
Hirschedelgulasch 
BIO-Hähnchenbrust im Knuspermantel 
4 St. Kartoffelknödel 
Haselnuss-Knöpfle 
Geschmortes Gemüse 

Einzelgerichte
½ Bauernente von der Ostalb mit Apfelrotkraut und Knödel 19,50 €
Wildreisrisotto mit gebackenen Falafeln und Fetkäse 14,90 € 
Cordon Bleu gefüllt mit Schinken und Käse 13,90 €
dazu Pommes frites 
Edelfische auf Wildreisrisotto und gebratenem Gemüse 18,90 € 
Hirschedelgulasch mit Preiselbeeren und                           16,90 €
Haselnuss-Knöpfle
Beilagensalat                                                                               4,20 €

Miesberg Schlemmerplatten
zum Abholenvon 11 Uhr bis 14 Uhr


